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GASTRONOMIA

PRIMER CUATRIMESTRE

SEGUNDO CUATRIMESTRE

- Cultura Gastronémica

- Equipo de Cocinas y Restaurantes
- Bases de la Cocina Profesional

- Quimica de los Alimentos

- Introduccién a la Administraciéon

- Inglés|

- Geografia Gastronémica de México
- Contabilidad Aplicada

- Produccién Profesional en la Cocina
- Conservacion de los Alimentos

- Higiene en Alimentos
- Inglés I

TERCER CUATRIMESTRE

CUARTO CUATRIMESTRE

- Geografia Gastronémica del Mundo
- Cocina Mexicana Clasica

- Costos de Alimentos y Bebidas

- Enologia

- Administracion del Personal

- Inglés lli

- Nutricién

- Cocina Mexicana Contemporanea
- Economia

Cata de Vinos y Maridaje Volateria
- Pescaderia y Tablajeria

Inglés IV

QUINTO CUATRIMESTRE

- Cocina Espanola

- Técnicas de Selecciény
Abastecimiento

- Seguridad y Mantenimiento Industrial

- Bary Cocteleria

- Calidad en el Servicio

- InglésV

SEXTO CUATRIMESTRE

SECRETARIA DE
EDUCACION PUBLICA

- Cocina Francesa

- Cocina del Mar

- Pasteleriay Reposteria

- Administracion de Restaurantes

- Mercadotecnia de Servicios
Turisticos

- Inglés VI

DGAIR

Direccién General de Acreditacién,
Incorporacién y Revalidacién

LICENCIATURA EN:
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SEPTIMO CUATRIMESTRE

LICENCIATURA EN:

GASTRONOMIA

- Cocina ltaliana

- Cocina Fria

- Panaderia

- Planeacion de Negocios
- Franquicias

-  Francés|

OCTAVO CUATRIMESTRE

- Cocina Oriental

- Elaboracién de Menus

- Chocolateria

- Alimentacién Masiva

- Financiamiento del Plan de
Negocios

- Francésll

NOVENO CUATRIMESTRE

DECIMO CUATRIMESTRE

- Cocina Molecular

- Cocina Fusién

- Arte Mukimono

- Desarrollo de Habilidades
Directivas

- Certificacion de Competencias
Laborales

- Francés i

Relaciones Publicas Exitosas
Cocina Latinoamericana
Banquetes

Identidad, Etica y Responsabilidad
Profesional

Marco Legal de la Industria
Restaurantera

Francés Gastronémico

////I 'L 7] somos
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